
Limonade Journée
Carte de 8h à 20h

CAFÉ CENTRAL
Bar - Cocktails - Restaurant

01 47 05 00 53 40 RUE CLER, 75007

Prix nets en euros  / Service compris / La maison n’accepte pas les chèques

BLANCS 

VINS & CHAMPAGNES 

ROUGES 

ROSÉS

CHAMPAGNE & BULLES

verre
14cl

7.9
-

8.1
8.9
8.9
10

14.1
-
-
-

carafe
50cl

27
-

28
31
31
35
49

-
-
-

btl
75cl

39
40
40
44
44
50
70
83
86
98

CHARDONNAY PAYS D’OC IGP - DOMAINE CELLIER DU PIC 2024
SAINT VERAN - DOMAINE INNOCENTI - RESERVE JOBERT 2023
CÔTES DE PROVENCE BLANC - MINUTY PRESTIGE  2024
CHABLIS - LA CHABLISIENNE - LA SEREINE
SANCERRE - DOMAINE SAUTEREAU
QUINCY - DOMAINE PORTIER 2023
POUILLY FUMÉ - DE LADOUCETTE 2023
POUILLY FUISSÉ - CHÂTEAU DE LA CHAIZE 2022
MONTAGNY 1ER CRU - ALBERT BICHOT 2020
CHÂTEAUNEUF DU PAPE BLANC - CHÂTEAU LA NERTHE 2023

CÔTE DE BROUILLY - LIONEL MANIGAND 2023
CÔTES DU RHÔNE - BIO DOMAINE PAUL JABOULET AINÉ 2023
MÉDOC  - CHÂTEAU LA TOUR CORDOUAN 2018
BOURGOGNE PINOT NOIR - LA CHABLISIENNE - CUVÉE 1923
SAINT EMILION - CLOS PETIT CORBIN - GRAND CRU 2022
MONTAGNE SAINT ÉMILION - VIEUX CHÂTEAU SAINT ANDRÉ 
CROZES HERMITAGE - LES JALETS 2022 - PAUL JABOULET AINÉ 
HAUTES - CÔTES DE NUITS ALBERT BICHOT  2021
HAUT MÉDOC - HERITAGE CHASSE SPLEEN 2019
PESSAC LEOGNAN - DEMOISELLES DU CHÂTEAU LARRIVET HAUT BRION
PAUILLAC - BARON PHILIPPE DE ROTHSHILD - NATHANIEL  2019
SAVIGNY LES BEAUNE - CHÂTEAU CORTON C 2017
SAINT JULIEN - CONNÉTABLE TALBOT 2019

verre
14cl

7.9
8.1
8.6
8.9

-
11.6
12.9

14
-
-

15
-
-

carafe
50cl

27
28

29.4
31
-

39.5
44
48

-
-

51
-
-

btl
75cl

39
40
42
44
50
56
63
68
70
71
73
75
90

CULOMBU - AOP CORSE-CALVI - 2024 - BIO
CÔTES DE PROVENCE - MINUTY PRESTIGE 
CÔTES DE PROVENCE - WHISPERING ANGEL

verre
14cl

8
12.7

-

carafe 
50cl

28
44

-

btl
75cl

42
51
58

mag
150cl

84
-
-

CHAMPAGNE DU MOMENT - BRUT
R DE RUINART
RUINART - BLANC DE BLANCS 

RICCADONNA SIGNATURE - SIGNATURE 

verre
14cl

16.5
21
-

12

btl
75cl

90
120
170

60

POUR L’APÉRO
à partager 

PLANCHE MIXTE 23

TERRINE DE CAMPAGNE 11

GUACAMOLE / CHIPS DE TORTILLAS 15

LE MEILLEUR DU THON BLANC 21.5

SARDINES D’ESPAGNE, PAIN GRILLÉ 21.5

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL ET AUX NOIX 15

CALAMARS FRITTI, MAYONNAISE SPICY 15

NEMS AU POULET 18

PIZZA MARGHERITA À PARTAGER 16

FRITES À LA TRUFFE 11



PORNSTAR MARTINI 
Vodka, Passoa, Sirop de Vanille, Purée de Passion, Shooter de Champagne
MY TAÏ 
Rhum, Cointreau, 
Sirop d’Orgeat, Citron Vert, Purée de Passion 
NAVY TEA 
Gin, Concombre, Citron Vert, Sucre de Canne, Ginger Ale 
ROSE PUNK 
Vodka, Purée de Framboise, 
Nectar de Cranberry, Jus de Pamplemousse
CUCUMBER MARGARITA
Tequila, Cointreau, Concombre Frais, Citron Vert 
EL MARIACHI 
Tequila, Liqueur d’Abricot, Citron Vert, Ginger Ale 
MOSCOW MULE 
Vodka, Amaro di Angostura, Ginger Beer 
“La French s’il vous Plait”, Citron Vert Frais 
TROPIC THUNDER 
Rhum, Citron Vert Frais, Menthe Fraîche, Purée de Passion, Sucre de Canne, Gingel
Ale, Angostura bitter 

COCKTAILS 
VENEZIAN SPRITZ 
Apérol ou Campari, Ricadonna, Eau gazeuse, Fruits frais 
ST GERMAIN SPRITZ N°2
Liqueur St Germain, Ricadonna, Eau Gazeuse, Nectar de Poire
PIMM’S N°06 
Pimm’s, Ginger Ale, Fruits & Concombre Frais 

13.5

MOCKTAILS 11

Les Classiques 

COCKTAILS 
Les Signatures 

15.5

14.5

14.5

14.5

14.5

13.5

13.5

13.5

Sans Alcool 

APÉRITIFS

VIRGIN SPRITZ 
Bitter Badoit, Ginger Ale, Fruits Frais
PASSIONISTA
Purée de Passion, Jus d’Ananas, 
Sirop de Vanille

RASPERRY MOJITO 
Menthe Fraîche, Citron Vert, Purée de
Framboise, Soda
INDIAN PEAR
Nectar de Poire, Ginger Beer, Citron Vert 

9.5
6

8.6
9.4
17.5

ABSINTHE PERNOD 3cl
PASTIS 51, RICARD 2cl
KIR 13cl
KIR AU CHABLIS 16cl
KIR ROYAL 13cl

PORTO ROUGE ou BLANC 5cl 
LILLET BLANC 5cl
SUZE 5cl 
CAMPARI, APEROL 5cl 
MARTINI ROSSO, BIANCO 5cl

6.5
6.5
6.5
6.5
6.5

GINS
BEEFEATER
HENDRICK’S 
BOMBAY SAPHIRE 
TANQUERAY N°10

13
14
14
16

Alcools 4cl

RHUMS
HAVANA 3 ANS
SAINT JAMES VSOP 
DIPLOMATICO RESERVA
EMINENTE

Alcools 4cl
13
14
14
18

DIGESTIFS & LIQUEURS 
14
26

13
13

13
13

COGNAC COURVOISIER VSOP
COGNAC COURVOISIER X.O

CALVADOS BOULARD
ARMAGNAC CLÉS, DUCS VSOP

EAUX DE VIES 
POIRE, FRAMBOISE, MIRABELLE 
VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC 

GET 27, MENTHE PASTILLE
MANDARINE NAPOLEON
MALIBU, BAILEYS
MANZANA, AMARETTO 
COINTREAU 
LIMONCELLO 

ACCOMPAGNEMENT SODA 

12
12
12
12
12
12

3

WHISKIES & BOURBONS
Alcools 4cl

13
13

14
15
17
21

US 
JACK DANIEL’ S 
MARKER’S MARK 
SINGLE MALT
ABERLOUR 10 ANS 
GLENFIDDICH 12  ANS 
HIGLAND PARK 12 ANS 
LAPHROAIG QUARTER CASK

BLENDS 
BALLENTINE’S FINEST
CHIVAS REGAL
MONKEY SHOULDER 
IRISH
JAMESON 
JAPANESE
TOKI Japanese Whisky

13
14
14

13

15

TEQUILA & PISCO
EL JIMADOR BLANCO
JOSE CUERVO REPOSADO
PATRON SILVER 

Alcools 4cl
12
13
16

Alcools 4cl

VODKAS
SKYY
ZUBROWKA
GREY GOOSE
BELVEDERE

Alcools 4cl
13
13
14

20

HAPPY HOUR DE 18H À 20H
BIÈRES 50cl 
COCKTAILS 
COCKTAILS SANS ALCOOL 

7.5
8.5
7.5

sauf cocktails avec champagne 

CAFÉTERIE 
EXPRESSO 
DOUBLE EXPRESS
CAFÉ CRÈME 
DOUBLE CRÈME
LE CHOCOLAT DU CAFÉ CENTRAL 
CAPPUCCINO
MATCHA LATTE
LAIT CHAUD VANILLE ou MIEL 
INFUSIONS 
VIN CHAUD À LA CANNELLE 
IRISH COFFEE 
GROG 

3.2
6.4
6.5

7
6.8
7.5
6.4

6
6.5

8
13

9.5
CAFÉ  ou CHOCOLAT VIENNOIS 
THÉ  VERT ET SUCRÉ À  LA MENTHE FRAÎCHE 
OPTION LAIT VÉGÉTAL “ALPRO” 

7.8
6.5
0.5

THÉ MARIAGE FRÈRES
BLANC & ROSE
THÉ BLEU MILK BLUE
THÉ VERT FUJI-YAMA

6.5

BIÈRES 
Pressions 25cl 50cl

KANTER VILLAGE 
BROOKLYN DEFENDER
1664 BLANCHE
GRIMBERGEN BLONDE
CARLSBERGE VERTE 

5.8
6.3
6.3
6.6
6.6

Bouteilles 

HEINEKEN 33cl
DESPERADOS 33cl 
CORONA 35.5cl 
AFFLIGEM 30cl
CARLSBERG 
1664 
CIDRE APPIE 33cl 

9
9
9
9
9
9
8

BOISSONS FRAÎCHES 
COCA - COLA ZERO, SPRITE,  FANTA 33cl
FUZETEA PÊCHE, ORANGINA, SCHWEPPES TONIC ou AGRUME 25cl
SCHWEPPES PREMIUM MIXER GINGER ALE ou GINGER BEER 20cl
OASIS TROPICAL 25cl 
PERRIER EVIAN 33cl
EVIAN, BADOIT 50cl
CAFÉ ou CHOCOLAT FRAPPÉ 25cl 
LAIT AROMATISÉ 20cl 

6.5
6.5
6.5
6.5
6.5
7.7
7.5
5.5

JUS DE FRUITS 
JUS DE FRUITS PRESSÉS
Orange, Pamplemousse, Citron
PUR JUS DE FRUITS CARAÏBOS 25cl 
Orange, Ananas, Pamplemousse, Tomate, Pomme
NECTAR DE FRUITS CARAÏBOS 25cl
Poire, Mangue, Cranberry, Abricot 

8

6.5

6.5

ROUGE BOURBON
EARL GREY IMPERIAL
FRENCH BREAKFAST TEA

11.5
12.5
12.5
13.5
13.5



Limonade Soirée
Carte de 20h à 2h

CAFÉ CENTRAL
Bar - Cocktails - Restaurant

01 47 05 00 53 40 RUE CLER, 75007

Prix nets en euros  / Service compris / La maison n’accepte pas les chèques

POUR L’APÉRO
à partager 

BLANCS 

VINS & CHAMPAGNES 

ROUGES 

ROSÉS

CHAMPAGNE & BULLES

CHARDONNAY PAYS D’OC IGP - DOMAINE CELLIER DU PIC 2024 
SAINT VERAN - DOMAINE INNOCENTI - RESERVE JOBERT 2023
CÔTES DE PROVENCE BLANC - MINUTY PRESTIGE 2024
CHABLIS - LA CHABLISIENNE - LA SEREINE
SANCERRE - DOMAINE SAUTEREAU
QUINCY  - DOMAINE PORTIER 2023
POUILLY FUMÉ - DE LADOUCETTE 2023
POUILLY FUISSÉ - CHÂTEAU DE LA CHAIZE 2022
MONTAGNY 1ER CRU - ALBERT BICHOT 2020
CHÂTEAUNEUF DU PAPE BLANC - CHÂTEAU LA NERTHE 2023

CÔTE DE BROUILLY - LIONEL MANIGAND 2023
CÔTES DU RHÔNE - BIO DOMAINE PAUL JABOULET AINÉ 2023 
MÉDOC  - CHÂTEAU LA TOUR CORDOUAN 2018
BOURGOGNE PINOT NOIR - LA CHABLISIENNE - CUVÉE 1923
SAINT EMILION - CLOS PETIT CORBIN - GRAND CRU 2022
MONTAGNE SAINT ÉMILION - VIEUX CHÂTEAU SAINT ANDRÉ 
CROZES HERMITAGE - LES JALETS 2022 - PAUL JABOULET AINÉ
HAUTES - CÔTES DE NUITS ALBERT BICHOT 2021
HAUT MÉDOC - HERITAGE CHASSE SPLEEN 2019
PESSAC LEOGNAN - DEMOISELLES DU CHÂTEAU LARRIVET HAUT BRION
PAUILLAC - BARON PHILIPPE DE ROTHSHILD - NATHANIEL 2019
SAVIGNY LES BEAUNE - CHÂTEAU CORTON C 2017
SAINT JULIEN - CONNÉTABLE TALBOT 2019

CULOMBU - AOP CORSE-CALVI - 2024 - BIO
CÔTES DE PROVENCE - MINUTY PRESTIGE 
CÔTES DE PROVENCE - WHISPERING ANGEL

CHAMPAGNE DU MOMENT - BRUT 
R DE RUINART
RUINART - BLANC DE BLANCS 

RICCADONNA SIGNATURE - SIGNATURE 

verre
14cl

8.4
-

8.6
9.4
9.4

10.5
14.6

-
-
-

carafe
50cl

28.2
-

29.2
32.2
32.2
36.2
50.2

-
-
-

btl
75cl

44
45
45
49
49
55
75
88
91

103

verre
14cl

8.4
8.6
9.1
9.4

-
12.1
13.4
14.5

-
-

15.5
-
-

carafe
50cl

28.2
29.2
30.6
32.2

-
40.7
45.2
49.2

-
-

52.2
-
-

btl
75cl

44
45
47
49
55
61
68
73
75
76
78
80
95

verre
14cl

8.5
13.2

-

carafe 
50cl

30
45.2

-

btl
75cl

45
56
63

mag
150cl

90
-
-

verre
14cl

17
21.5

-

12.5

btl
75cl

95
125
175

65

PLANCHE MIXTE 23

TERRINE DE CAMPAGNE 11

GUACAMOLE / CHIPS DE TORTILLAS 15

LE MEILLEUR DU THON BLANC 21.5

SARDINES D’ESPAGNE, PAIN GRILLÉ 21.5

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL ET AUX NOIX 15

CALAMARS FRITTI, MAYONNAISE SPICY 15

NEMS AU POULET 18

PIZZA MARGHERITA À PARTAGER 16

FRITES À LA TRUFFE 11



GINS
BEEFEATER
HENDRICK’S 
BOMBAY SAPHIRE 
TANQUERAY N°10

14
15
15
17

Alcools 4cl

RHUMS
HAVANA 3 ANS 
SAINT JAMES VSOP 
DIPLOMATICO RESERVA
EMINENTE

Alcools 4cl
14
15
15
19

DIGESTIFS & LIQUEURS 
15
27

14
14

14
14

COGNAC COURVOISIER VSOP
COGNAC COURVOISIER X.O

CALVADOS BOULARD
ARMAGNAC CLÉS, DUCS VSOP

EAUX DE VIES 
POIRE, FRAMBOISE, MIRABELLE 
VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC 

GET 27, MENTHE PASTILLE
MANDARINE NAPOLEON
MALIBU, BAILEYS
MANZANA, AMARETTO 
COINTREAU 
LIMONCELLO 

ACCOMPAGNEMENT SODA 

13
13
13
13
13
13

4

WHISKIES & BOURBONS
Alcools 4cl

14
14

15
16
18
22

US 
JACK DANIEL’ S 
MARKER’S MARK 
SINGLE MALT
ABERLOUR 10 ANS 
GLENFIDDICH 12  ANS 
HIGLAND PARK 12 ANS 
LAPHROAIG QUARTER CASK

BLENDS 
BALLENTINE’S FINEST
CHIVAS REGAL
MONKEY SHOULDER 
IRISH
JAMESON 
JAPANESE
TOKI Japanese Whisky

14
15
15

14

16

TEQUILA & PISCO
EL JIMADOR SILVER 
JOSE CUERVO REPOSADO
PATRON SILVER 

Alcools 4cl
13
14
17

Alcools 4cl

VODKAS
SKYY
ZUBROWKA
GREY GOOSE
BELVEDERE

Alcools 4cl
14
14
15
21

HAPPY HOUR DE 18H À 20H
BIÈRES 50cl 
COCKTAILS 
COCKTAILS SANS ALCOOL 

7.5
8.5
7.5

sauf cocktails avec champagne 

PORNSTAR MARTINI 
Vodka, Passoa, Sirop de Vanille, Purée de Passion, Shooter de Champagne
MY TAÏ 
Rhum, Cointreau, 
Sirop d’Orgeat, Citron Vert, Purée de Passion 
NAVY TEA 
Gin Concombre, Citron Vert, Sucre de Canne, Ginger Ale 
ROSE PUNK 
Vodka, Purée de Framboise, 
Nectar de Cranberry, Jus de Pamplemousse
CUCUMBER MARGARITA
Tequila, Cointreau, Concombre Frais, Citron Vert 
EL MARIACHI 
Tequila, Liqueur d’Abricot, Citron Vert, Ginger Ale 
MOSCOW MULE 
Vodka, Amaro di Angostura, Ginger Beer 
“La French s’il vous Plait”, Citron Vert Frais 
TROPIC THUNDER 
Rhum, Citron Vert Frais, Menthe Fraîche, Purée de Passion, Sucre de Canne, Gingel
Ale, Angostura bitter 

COCKTAILS 
VENEZIAN SPRITZ 
Apérol ou Campari, Ricadonna, Eau gazeuse, Fruits frais 
ST GERMAIN SPRITZ N°2
Liqueur St Germain, Ricadonna, Eau Gazeuse, Nectar de Poire
PIMM’S N°06 
Pimm’s, Ginger Ale, Fruits & Concombre Frais 

14.5

MOCKTAILS 12

VIRGIN SPRITZ 
Bitter Badoit, Ginger Ale, Fruits Frais
PASSIONISTA
Purée de Passion, Jus d’Ananas, 
Sirop de Vanille

Les Classiques 

COCKTAILS 
Les Signatures 

16.5

15.5

15.5

15.5

15.5

14.5

14.5

14.5

Sans Alcool 

RASPERRY MOJITO 
Menthe Fraîche, Citron Vert, Purée de
Framboise, Soda
INDIAN PEAR
Nectar de Poire, Ginger Beer, Citron Vert 

APÉRITIFS
10
6.5
8.6

10.2
18

ABSINTHE PERNOD 3cl
PASTIS 51, RICARD 2cl
KIR 13cl
KIR AU CHABLIS 16cl
KIR ROYAL 13cl

PORTO ROUGE ou BLANC 5cl 
LILLET BLANC ou ROSE 5cl
SUZE 5cl 
CAMPARI, APEROL 5cl 
MARTINI ROSSO, BIANCO 5cl

7
7
7
7
7

CAFÉTERIE 
EXPRESSO 
DOUBLE EXPRESS
CAFÉ CRÈME
DOUBLE CRÈME 
LE CHOCOLAT DU CAFÉ CENTRAL 
CAPPUCCINO
MATCHA LATTE
LAIT CHAUD VANILLE ou MIEL 
INFUSIONS 
VIN CHAUD À LA CANNELLE 
IRISH COFFEE 
GROG 

3.7
7.4

7
7.5
7.3

8
6.9
6.5

7
8.5
13.5
10

CAFÉ ou CHOCOLAT VIENNOIS 
THÉ  VERT ET SUCRÉ À  LA MENTHE FRAÎCHE 
OPTION LAIT VÉGÉTAL “ALPRO” 

8.3
7

0.5

THÉ MARIAGE FRÈRES
BLANC & ROSE
THÉ BLEU MILK BLUE
THÉ VERT FUJI-YAMA

7

BIÈRES 
Pressions 25cl 50cl

KANTER VILLAGE 
BROOKLYN DEFENDER
1664 BLANCHE
GRIMBERGEN BLONDE
CARLSBERGE VERTE

6.3
6.8
6.8
7.1
7.1

Bouteilles 

HEINEKEN 33cl
DESPERADOS 33cl 
CORONA 35.5cl 
AFFLIGEM 30cl
CARLSBERG 
1664 
CIDRE APPIE 33cl 

9.5
9.5
9.5
9.5
9.5
9.5
8.5

BOISSONS FRAÎCHES 
COCA - COLA ZERO, SPRITE,  FANTA 33cl
FUZETEA PÊCHE, ORANGINA, SCHWEPPES TONIC ou AGRUME 25cl
SCHWEPPES PREMIUM MIXER GINGER ALE ou GINGER BEER 20cl
OASIS TROPICAL 25cl 
PERRIER, EVIAN 33cl
EVIAN, BADOIT 50cl
CAFÉ ou CHOCOLAT FRAPPÉ 25cl 
LAIT AROMATISÉ 20cl 

7
7
7
7
7

8.2
7.8

6

JUS DE FRUITS 
JUS DE FRUITS PRESSÉS
Orange, Pamplemousse, Citron
PUR JUS DE FRUITS CARAÏBOS 25cl 
Orange, Ananas, Pamplemousse, Tomate, Pomme
NECTAR DE FRUITS CARAÏBOS 25cl
Poire, Mangue, Cranberry, Abricot 

8.5

7

7

ROUGE BOURBON
EARL GREY IMPERIAL
FRENCH BREAKFAST TEA

12.5
13.5
13.5
14.5
14.5


